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Design, Qualitat und Langlebigkeit fiir das eigene Zuhause

Exklusive Wohntrends

In rund zwei Wochen 6ffnet die Messe Karlsruhe ihre Hallen wieder fiir die INVENTA -

Messe fiir Garten, Haus und Einrichtung. Vom 13. bis 15. Marz werden dort aktuelle

Trends im Garten, Design-Klassiker und die neuesten Mdbel-Kreationen prasentiert.

ie INVENTA steht fiir hochwertige Pro-
Ddukte und Dienstleistungen®, sagt IN-

VENTA-Projektleiter David Kohler. ,Un-
sere Aussteller setzen auf Qualitat und Lang-
lebigkeit — immer auch im Hinblick auf Nach-
haltigkeit. Ob Haus, Garten oder Einrichtung
— fiir uns ist dieser verantwortungsvolle Um-
gang mit Ressourcen fiir alle drei Themenbe-
reiche der Messe essenziell.”
Im Bereich Garten gibt es eine umfangreiche
Auswahl hochwertiger Gartenmobel, Son-
nensegel, vielfaltige Gartenaccessoires so-
wie niitzliche Gartengerate. Optische High-
lights sind auch in diesem Jahr die eigens fiir
die INVENTA angelegten 13 aufwandigen
Gartenprasentationen. Wie der heimische
Garten in Zeiten von Bienensterben auch fiir
Insekten zum Lebensraum wird, zeigt der Be-
zirksverband der Gartenfreunde Karlsruhe
gemeinsam mit dem Landesverband Ba-
discher Imker unter dem Motto ,Insekten
schiitzen auf kleinstem Raum*. Zu sehen sind
unter anderem verschiedene Bereiche wie
Blumenwiesen sowie Reisig- und Steinhaufen
flir Amphibien. Auch im Themenbereich Haus
finden Besucher umfassende Beratung
sowie die richtigen Angebote fiir das eigene
Zuhause. ,Wer baut und saniert, weif, dass
eine okologisch nachhaltige Bauweise immer
mehr an Bedeutung gewinnt”, weiB INVENTA-
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Projektleiter David Kohler. ,Daher gilt es, so-
wohl bei der Planung als auch bei der Kon-
zeption und Ausfiihrung des Bauvorhabens,
sich im Vorfeld gut zu informieren und die
richtigen Produkte einzusetzen. Auf der IN-
VENTA sind Bauherren rundum versorgt."

Wohntrends und Designklassiker entdecken
die Besucher im Themenbereich Einrichtung.
Ein echtes Highlight ist der Bereich Marken

& Design: Dort prasentieren iiberwiegend re-
gionale Aussteller exklusive Marken und Lo-
sungen flir eine hochwertige Innenraumge-
staltung. Im Mittelpunkt steht in diesem Jahr
die Sonderschau ,Lichtdesign by Vibia“, bei
der der spanische Leuchtenhersteller einzig-
artige Produkte ihrer Linie ,Wireflow* prasen-
tiert. Ein weiteres Highlight der Sonderschau
ist COR. Der Mabelbauer aus Rheda-Wieden-
briick prasentiert seine zeitlosen und funktio-
nalen Mobel fiir Arbeits-, Wohn- und Esszim-
mer.

Riechen, schmecken und genieBen

auf der RendezVino

Zeitgleich zur INVENTA ladt die RendezVino
ein, neueste Weinkreationen sowie Schaum-
weine und ausgefallene Spirituosen zu pro-
bieren. In gemitlichem Ambiente erlesene
Weine probieren, sich iiber neue Jahrgange
informieren und den Lieblingswein gleich mit-
nehmen: Dazu haben Besucher der Rendez-
Vino Gelegenheit. Rund 60 Winzer aus regio-
nalen Anbaugebieten stellen ihre Weinkreatio-
nen vor. Wer sein Weinwissen vertiefen moch-
te, kann an den Weinfiihrungen und -semina-
ren teilnehmen, die von ausgebildeten Som-
meliers betreut werden. Whisky- oder Gin-
Liebhaber, Kaffeebegeisterte und Craft Beer-
GenieBer kommen bei den entsprechenden
Tastings auf ihre Kosten.

INVENTA - Messe fiir Garten, Haus,
Einrichtung

RendezVino — Messe fiir Wein, Genuss,
Tasting

Messe Karlsruhe

Freitag, 13. Marz 2020, 12 - 20 Uhr,
Samstag, 14. Marz 2020 und
Sonntag, 15. Marz 2020, 10 - 18 Uhr
Weitere Informationen unter
www.inventa.info und
www.rendezvino.info
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Ostereiermarkt Maulbronn

Am Wochenende 11.und 12. Marz steigen
die Eierpreise im Kloster Maulbronn deut-
lich. Denn der Eierzins von damals hat
nichts mit den handgestaltenen Eierscha-
len im Kloster Maulbronn zu tun. Alles was
machbar ist, zeigen 50 der Besten natio-
nalen und internationalen Eierkiinstler am
7. und 8. Marz bei einer der schonsten
Eierschauen Deutschlands. Lediglich die
Frihstiickseier wird man am Wochenende
im Fruchtkasten der Klosteranlage ver-
geblich suchen.

Aus der den Niederlanden, Rumanien,
Russland und Ungarn sind einige der 50
Eierkiinstler angereist, die zusammen mit
deutschen Kollegen ca. 5000 dekorierte
Eier prasentieren und zum Kauf anbieten.
Vom kleinen Zebrafinkenei bis hin zum sta-
bilen StrauBenei wird heute alles verziert,
was gefiederte Freunde produzieren. Die
Techniken und Ergebnisse sind dabei fast
so vielfaltig wie die Formensprache der
zarten Schalen. Damit fiir den Besucher
auch deutlich wird, zu welcher Meister-
schaft es diese Eierkiinstler gebracht ha-
ben, arbeiten alle Kiinstler am Tisch und stel-
len sich gerne den interessierten Fragen.
Immer wieder beliebt und oft der Beginn
einer Eiersammlung sind sogenannte Jah-
reseier, deren Tradition tief im Brauchtum
verwurzelt ist. Ob als Liebesgabe, als Pa-
tengeschenk oder einfach zur Erinnerung,
werden sie mit Spriichen verziert und mit
Fruchtbarkeitssymbolen verziert.
Der Fruchtkasten 6ffnet seine Pforten am
Samstag, 7. Marz, von 10 bis 18 Uhr und
am Sonntag, 8. Marz, von 11 bis 17 Uhr.
Der Eintritt kostet 3 Euro, Kinder bis 14
Jahre sind frei.

Es stehen ausreichend kostenlose
Parkplatze zur Verfiigung.
Der Fruchtkasten ist rollstuhlgerecht
(auBer der Biihne).
Info und Teilnehmer unter
www.ostereiermaerkte.de

Friihjahrsdiifte und
Osterfreuden in Dobel

Am 28. und 29. Marz erfreuen regionale
Anbieter mit buntem Kunsthandwerk
ebenso wie mit deftigen und siiBen Spei-
sen. Mit kindgerechtem Rahmenpro-
gramm ist der Dobler Friihjahrs- und Os-
termarkt generationsiibergreifend einen
Besuch wert!
Der mittlerweile gut etablierte Markt bie-
tet neben o&sterlicher Dekoration auch
Haushalts- und Gartenartikel sowie die
kleinen schénen Dingen des Lebens. Dazu
gehoren u.a. auch originelle Schliissel
und Taschenanhanger aus FIMO-Modellier-
masse und Kunstharz oder Upcyclingpro-
dukte wie Anhanger aus Aluminium-Kaf-
feekapseln, die nicht nur dekorativ son-
dern auch umweltschonend sind. Ebenso
spannend sind auch die Produkte der ,Vin-
tage Werkstatt“, die u.a. Ketten und Arm-
bander aus echten Blattern herstellt.
Schone Oster- und Friihjahrsgestecke,
verzierte Ostereier sowie bunte Laubsa-
gearbeiten diirfen natirlich auch nicht feh-
len und lassen den Friihling erwachen. Um
dem noch nicht erblihten Garten ein
wenig Farbe zu verleihen, gibt es schone,
bunte Keramiken. Allerlei Geschenkideen
wie Schmuck, Genahtes und Gefilztes,
darunter u.a. Wendetiicher und Wen-
derocke, handgemachte Naturseifen
und Korperpflegeprodukte, Marmeladen,
selbstgemachte Nudeln, Wildspezialita-
ten aus Baiersbronn, Honig und Honigpro-
dukte — um nur eine Auswahl zu nennen.
Natiirlich ist auch fiir den Genuss vor Ort
gesorgt. Kaffee- und Kuchen bietet der
Forderverein der Grundschule Dobel im
Foyer des Kurhauses. Kas'spatzle, Maul-
taschen, Langos, Kartoffellocken sowie
die Markt-Klassiker Flammkuchen, Brat-
wurst, Currywurst, Pommes Frites und
Crépes gibt es auf dem Dorfplatz.
Fiir die kleinen Besucher hat der Osterha-
se Osternester im Kurpark versteckt, die
an beiden Tagen gesucht werden diirfen.
Zum Friihling passend diirfen Kinder auf
der Blihne des Kursaals kleine Blumentop-
fe kreativ bemalen und mitnehmen. Daniel
Fischer von ,Albtal Alpakas"” stellt an die-
sem Wochenende die urspriinglich in den
Anden beheimateten Tiere vor dem Kur-
haus vor.
Nach einem kleinen musikalischen Beitrag
des Dobler Kindergartens um 14.30 Uhr
kommt der Osterhase und verteilt an alle
Kinder ein kleines Ostergeschenk.
Weitere Informationen gibt es unter
www.dobel.de

Der Dobler Friihjahrs- und Ostermarkt ist fiir Jung und Alt einen Besuch wert.

Urban Street Food Festival
vor dem Europabad

Am Samstag, den 14. Marz und Sonntag,
den 15. Marz 2020 ladt das Europabad
Karlsruhe zum Street Food Festival.
Burger, Wraps, Falafel und noch so viel
mehr! Kostliche Leckereien, Speisen aus
aller Welt und die Moglichkeit, mit Freun-
den und Familie in neue Genusswelten ein-
zutauchen — Street Food Festivals zeich-
nen sich durch ihr enorm vielfaltiges und
kreatives Angebot aus und begeistern ihre
Gaste immer wieder aufs Neue.

Ganz ahnlich sieht das im Europabad

Foto: Sander Dalhuisen

Karlsruhe aus. Mehr als ein Dutzend Food-
Trucks sorgen am Samstag, den 14. Marz
von 12 bis 22 Uhr und Sonntag, den 15.
Mérz von 12 bis 19 Uhr auf dem Vorplatz
des beliebten Freizeitbades fiir bisher un-
entdeckte Geschmackserlebnisse.

Das Street Food Festival im Marz lautet
mit zahlreichen kulinarischen Geniissen
den Friihling ein. Zum Saisonstart testen
die Food-Truckerinnen und -Trucker schon
jetzt die neuesten Geschmacks-Trends
des Jahres und zaubern ,Foodies” ein
Lacheln ins Gesicht. Fir ausreichend
Parkmoglichkeiten und Sitzgelegenheiten
ist ebenfalls gesorgt

Burger, Wraps, Falafel beim Urban Street Food Festival vor dem Europabad.

Frulyahrs & Ostermarkt

L

14 — 18 Uhr

Am Sonntag um
14:30 Uhr kommt
der Ogterhage

Sa., 28.03.20 & So., 29.03.20
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Antikmarkt am 8. Marz
im Rhein-Neckar-Zentrum

Wer alte Werte schatzt und auf der Suche
nach etwas Besonderem und Individuellen
fiir das eigene Zuhause ist, findet meist
das perfekte Stiick auf dem indoor An-
tikmarkt im Rhein-Neckar-Zentrum in
Viernheim. Der Markt ist eine Plattform fiir
mehr als 120 Aussteller aus den Berei-
chen Inneneinrichtung, Mabel, Kunst,
Schmuck, Vintage, Brocante, Design
Klassiker, Glas, Porzellan, Silber, Samm-
lerstiicke und Unikate. Die Besucher fin-
den nicht nur wunderschéne Antiquitaten,
sondern treffen auch auf Menschen, die
ihre Leidenschaft teilen. Die Veranstaltung
bietet echte Geschichte zum Anfassen
und Mitnehmen. Besonderes Highlight die-
ses Mal ist ein groBer Stand mit Klassik
und Industrie Design Stiicken.
Den Besuchern steht natiirlich auch wie-
der der Service eines kostenlosen Gut-
achters zur Verfligung. Man hat so die
Méglichkeit, Erbstiicke oder Dachboden-
funde mitzubringen und schatzen zu las-
sen, hier wurde schon manch groBer Fund
entdeckt. Auch beim Weiterverkauf wird
hier beraten.
Der néachste Termin im Rhein-Neckar-Zen-
trum ist dann erst wieder im September.
Viele Gastronomen des Centers haben am
Sonntag fiir die Besucher geéffnet und
laden zum Verweilen ein. Der Eintritt kos-
tet 4 Euro (ermaBigt 3 Euro, Kinder bis 12
Jahren frei), geoffnet ist der Markt von 10
Uhr bis 17 Uhr. Das Parken ist frei.
Weitere Informationen unter
www.retro-vintage-antikmarkt.de

>

Wunderschdne Antiquitdten auf dem Antikmarkt am 8. Mérz in >Viernheim.
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Remchinger Ostermarkt
am 28. und 29. Marz

Lassen Sie sich beim Besuch des
Remchinger Ostermarktes auf die kom-
mende Oster- und Friihlingszeit einstim-
men. Uber 90 Aussteller laden mit ihrem
vielfaltigen Angebot recht herzlich zum
Besuch des Remchinger Ostermarktes in
die Kulturhalle Remchingen ein. Hobby-
kinstler und -handwerker werden am
Samstag von 13 bis 18 Uhr und am Sonn-
tag von 11 bis 18 Uhr in der Kulturhalle
ihre Osterlichen, selbst hergestellten Pro-
dukte verkaufen. Von Ostereiern in vielfal-
tiger Ausfertigung, Blumen- und Friihlings-
gestecke, Uber Seidenwaren, Silber- und
Perlenschmuck, Duftseifen, Kreatives aus
Stoff und Beton, Holzfiguren, Barenklinik,
Aquarelle, Acryl-und Olbilder, Puppen und
Puppenkleider, Raffiniertes aus Filz, Likd-
re, Marmeladen und vieles andere mehr
reicht das Angebot.

Fiir die ,Kleinen Besucher“ist wie in jedem
Jahr das Karussell mit dabei. Zuséatzlich
wird Susanne Wiirth mit ihrem Spiel aus
dem Ei nicht nur Kinderherzen hoher
schlagen lassen. Sie spielt am Sonntag,
den 29. Mérz jeweils um 14 Uhr, 15 Uhr
und 16 Uhr die Geschichte vom
»glucklichsten Huhn der Welt“. Mit einem
Walkact wird fiir ein weiteres Highlight des
Marktes gesorgt.

Das Gastroteam der Metzgerei Ade wird
die Besucher mit Kaffee, leckeren Torten
und Kuchen, diversen Getranken und kost-
lichen Speisen bewirten. Die Aussteller
und das Kulturhallenteam freuen sich sehr
auf lhren Besuch.

Weinmesse in der
Cave de Cleebourg

Bald ist es wieder Zeit zum Gaumenge-
nuss edler Weine! Diesmal vom 27. bis
zum 29. Marz 2020 bei der Winzergenos-
senschaft in Cleebourg bei Wissembourg
im Elsass. Freitag von 15 bis 19 Uhr und
Samstag und Sonntag von 10 bis 18 Uhr.
Die sogenannte Runde der Weinmessen
findet das ganze Jahr iiber in den belieb-
testen Weinbaugebieten Frankreichs statt,
woran sich viele namhafte Winzergenossen-
schaften beteiligen. In unserem benach-
barten Land prasentiert man auchin 2020
in der Cave de Cleebourg das gesamte
stolze Sortiment aus den Regionen der
,Ronde des Caves". Die Runde der Wein-
messen setzt sich wie folgt zusammen:
Champagne: H. Blin & Co

Die Winzergenossenschaft von Vincelles
in der Champagne gibt es seit 1947. Auf
110 Hektar werden beste Champagner
produziert. Anbau 80 % Pinot Meunier,
10 % Chardonnay und 10 % Pinot Noir.
Loire: Cave de Saumur

300 Winzer sind dieser Genossenschaft
angeschlossen und produzieren nahezu
100.000 hl Wein und Crémant der Be-
zeichnungen Coteaux de Saumur, Caber-
net d'’Anjou, Saumur Champigny u.s.w.
Burgund: Cave de Genouilly

Keller direkt in Burgund, dort werden auf
circa 130 Hektar 30 verschiedene Weine
hergestellt wie zum Beispiel Givry, Rully,
Mercurey, Cotes Chalonnaise u.s.w.
Beaujolais:

Cave du Chateau de Chénas

Keller im Herzen vom Grand Cru Beaujo-
lais Gebiet. 150 Winzer produzieren dort
verschiedene Weinpradikate: Chénas,
Moulin a Vent, Morgon, Fleurie, Julienas,
Saint Amour und natiirlich auch Beaujolais
und Beaujolais Village.

Cotes du Rhone: Cave de Cairanne
Hervorragender Keller 30 km nordlich von
Avignon, der seit 80 Jahren zu den besten
Weinhausern in Cotes du Rhone gehort.
Bordeaux: Cave de Rauzan

Eine groBe Winzergenossenschaft, 15 km
von St. Emilion entfernt. Dort werden circa
1.000 Hektar bewirtschaftet und das An-
gebot ist sehr breit gefachert.
Languedoc: Cave de Montpeyroux
Diese Winzergenossenschaft liegt 35 km
nordwestlich von Montpellier und verfligt
iber verschiedene Boden, die viele her-
vorragende Weine hervorbringen.

Cotes de Provence:

Cellier de Marius Caius

Diese Winzergenossenschaft hat ihren

ANTIKMARKT

Antik | Vintage | Design

kostenlose Expertenberatung

08.Marz
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10-17 Uhr
Parken frei | 4 € Eintritt

NP | <\
Kostenlose Weinprobe in der Cave de Cleebourg vom 27. bis 29. Marz 2020.
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Sitz in Pourrieres, 27 Km dstlich von Aix
en Provence. Es werden dort vor allem
Rosé Weine hergestellt, doch Marius
Calius bietet auch ein paar WeiB- und Rot-
weine an.

Elsass: Cave de Cléebourg

Die ortliche Winzergenossenschaft ist
natiirlich auch mit von der Partie. Die Clee-
bourger Winzer, die im vergangenen Jahr
wieder zahlreiche Auszeichnungen bei
Weinwettbewerben  errungen  haben,
zahlen zu den ,Sicheren Werten“ in der el-
sassischen Weinsphare.

Wahrend der 3 Tage konnen die Besucher
kostenlos iiber 100 Weine probieren und
auch besonders giinstig erwerben (jede
Winzergenossenschaft verpflichtet sich,
die Weine zu den gleichen Preisen wie bei
einem Einkauf vor Ort anzubieten). Auch
fiir das leibliche Wohl ist bestens gesorgt.
Am Samstag und Sonntag wird der Chef-
koch vom Restaurant ,Le Palais Gour-
mand" durchgehend verschiedene Gerich-
te anbieten, so dass jeder seinen kleinen
und groBen Hunger stillen kann. Deswei-
teren ist auch der bekannte Kéase-Affineur
Tourette wieder mit einem reichhaltigen
Angebot an vorziiglichem Kase mit dabei
und so kann man auch zum Wein die pas-
sende Kasespezialitat erwerben. Fiir Lieb-
haber von Austern kommt speziell ein
,Ostréiculteur” (Austernziichter) wahrend
der Messe nach Cléebourg, um seine her-
vorragende und frische Produktion anzu-
bieten. AuBerdem gibt es noch einen
Stand mit einer Vielzahl an Salamispezia-
litaten.

Zum Schluss ist noch zu erwahnen, dass
es seit Kurzem wieder den duBerst blumi-
gen und aromatischen Friihlingswein des
Jahrgangs 2019 gibt. Von diesem Wein,
der sich besonders gut als jugendlich-fri-
scher Aperitif oder zu Spargel eignet, wer-
den jedes Jahr ca. 20.000 Flaschen pro-
duziert, die in wenigen Wochen vergriffen
sind.

Cleebourg Cave Vinicole Alsace
Route du Vin, F — 67160 Cleebourg
Telefon (003388) 94 50 33
www.cave-cleebourg.com
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Friihlingsfest
in Landau

Mit steigenden Temperaturen erhoht sich
nicht nur die Stimmung, sondern auch die
Lust, wieder mehr Zeit an der frischen Luft
zu verbringen. Da kommt das Landauer
Friihlingsfest am Samstag, den 28. und
Sonntag, den 29. Marz, organisiert vom
AKU-Landau e.V., gerade zur richtigen
Zeit. Sonnenschein und bliihende Baume
hiillen ganz Landau in ein friihlingshaftes
Gewand und die Landauer Geschéftswelt
prasentiert sich wie immer bunt und ideen-
reich. An jeder Ecke ist etwas los. Aktio-
nen, Prasentationen und Highlights fiir
GroB und Klein. In der gesamten Innen-
stadt konnen Besucher Interessantes ent-
decken. Viele Stande laden zum Verweilen
ein. GenieBen kann man ein Glaschen
Wein, einen frihlingshaften Cocktail und
viele andere Leckereien. Von Crépes und
Dampfnudeln iber Holzofenbrot bis hin zu
Pfalzer Leckerbissen — hier bleiben keine
Wiinsche offen. Die Geschéafte werden am
Samstag bis 18 Uhr und Sonntag von 13
bis 18 Uhr geoffnet sein. Neben einer
groBen Neuwagenausstellung in der ge-
samten Innenstadt findet am Sonntag der
beliebte deutsch-franzésische Bauern-
markt auf dem Rathausplatz statt. Hier
kommen alle Gourmets voll auf ihre Kos-
ten und kénnen sich mit Gaumenfreuden
von ,hiwwe un driwwe" so richtig verwoh-
nen lassen. Zum dritten Mal in Folge ver-
anstalten ebenfalls am Sonntag die Akti-
ven Unternehmer fiir Landau den Markt
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Die Landauer Geschiftswelt prasentiert sich wie immer bunt und ideenreich.

der schonen Dinge, der sich dieses Mal
vom Stiftsplatz (iber die Obere Markt-
straBe bis zum Obertorplatz erstreckt.
Hier prasentieren die Aussteller neben
Gartennostalgie, Landhausdekoration,
Schmuck, Seife, Keramik, Osterdekorati-
on, Floristik und Aquarellen auch viele Ge-
schenk- und Dekoideen fiir das Osterfest.
Musikalisch wird der Markt der schonen
Dinge von Live-Musik mit Miriin the Green,
umrahmt.
Damit auch die kleinen Besucher ihre Freu-
de haben, steht zum Austoben beim Mo-
dehaus Jost eine Hiipfburg bereit und
auch dort ist fiir das leibliche Wohl bes-
tens gesorgt.
Das an diesem Wochenende stattfinden-
de Friihlingsfest verzeichnet seit Jahren
eine hohe Besucherfrequenz. Frisch zube-
reitete Speisen aus regionalen Produkten
und ein vielfaltiges Getrankeangebot ver-
sprechen ein Geschmackserlebnis pur
und zudem einen kulinarischen und einen
Marktrundgang der besonderen Art.
Weitere Informationen:
www.aku-landau.de

Eberbacher Barlauchtage
am Neckar und im Odenwald

Wenn im Méarz und April, punktlich wie
jedes Friihjahr, iiberall das markante Wild-
kraut aus dem Boden sprieBt, ist es nicht
verwunderlich, dass viele Restaurants und
Gaststatten in Eberbach nicht nur einen
Platz dafiir in der Speisekarte reservieren,
sondern dem Barlauch sogar ein kulinari-

|

sches Programm widmen — die Eberba-
cher Barlauchtage am Neckar und im
Odenwald vom 14. Marz 2020 bis zum
19. April 2020.

Bereits bei den Germanen und Kelten war
der Barlauch eine beliebte Gewiirz- und
Heilpflanze. Jahrzehntelang war diese
liberaus schmackhafte Pflanze unauffallig
in der Gastronomie. Nun ist der Barlauch
wieder in den Kiichen angekommen. Wiir-
zig und mit rundem Knoblauchgeschmack
eignet sich dieses Gewachs zur Verfeine-
rung fiir allerhand Rezepte.

Wenn Sie jetzt Lust auf Bérlauchduft
haben, Neugier und Appetit mitbringen,
besuchen Sie die Eberbacher Bérlauch-
tage. Genussreiche Barlauchkreationen
warten auch in diesem Jahr wieder auf
Sie. AuBerdem erwartet Sie bei den dies-
jahrigen Barlauchtagen ein vielfaltiges An-
gebot an Programmpunkten. GenieBen
Sie die Vielfalt des Bérlauchs bei einem
Drei/Vier-Gange-Barlauchmenii oder ler-
nen Sie bei einer Vorfiihrung die Herstel-

. -
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Piinktlich,

lung von Barlauchtriiffeln kennen: am
Samstag, 14. Marz von 15 bis 16 Uhr im
Cafe Viktoria. Um Anmeldung wird gebe-
ten.
Und wer selbst Béarlauch sammeln moch-
te, hat bei einer gefiihrten Wanderung in
die Eberbacher Barlauchbestande die Ge-
legenheit dazu.
Die Wanderungen finden statt am:
Samstag, 14. Marz 2020 um 10.30 Uhr
Samstag, 28. Marz 2020 um 14.00 Uhr
Samstag. 4. April 2020 um 14.00 Uhr
Sonntag, 19. April 2020 um 10.30 in Ver-
bindung mit dem Naturparkmarkt in Eber-
bach, jeweils Treffpunkt vor dem Rathaus
Eberbach. Die Teilnahme ist kostenfrei.
Empfohlen werden wetterfeste Kleidung
und Wanderschuhe.

Weitere Informationen und mehr
findet man unter
www.eberbach.de sowie bei der
TouristInformation Eberbach
Telefon (0 62 71) 87 242
(Foto: Andreas Held)

Auch in der April-Ausgabe des Treffpunkt
erscheint unser Special
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Anzeigen- und Redaktionsschluss:
20. Marz 2020

Infos unter Telefon:
0171/375 1911
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Heiraten im Erbprinz

Uberlassen Sie am schénsten Tag Ihres Lebens nichts dem Zufall. Ver-
trauen Sie bei lhrer Hochzeit der langjahrigen Erfahrung der Mitarbei-
ter im Hotel Erbprinz. Gemeinsam mit lhnen gestaltet die eigene Ver-
anstaltungsabteilung des Hotels lhren besonderen Tag und gibt lhnen
bei den Planungen weitere Anregungen fiir die Gestaltung lhrer Traum-
hochzeit oder lhrer Feier. Vom Fotografen (iber Floristen, stimmungs-
vollen Rahmenprogrammen bis hin zu ganz ausgefallenen Ideen kann
das Team lhnen auf Wunsch ein breites Portofolio an Partnern emp-
fehlen.

Fir die Planung hat das Hotel eigene Hochzeitspauschalen, um schon
vorher einen Budgetrahmen feststecken zu kénnen. Die Pauschalen
lassen sich dann um viele weitere Bausteine erganzen, sodass Sie
lhre ganz individuelle Hochzeitsfeier planen konnen.

Fiir Honeymooner steht die Sky Suite (Bild rechts unten) (iber den
Déachern Ettlingens zur Verfiigung. GenieBen Sie den herrlichen Aus-
blick in den nordlichen Schwarzwald und die eigene Sauna auf der
groBen Terrasse. Ein Aufzug verbindet die Sky-Suite direkt mit dem
groBziigigen Erbprinz Beauty SPA.

Auch das Ettlinger Schloss direkt gegeniiber vom Erbprinz ist eine
traumhafte Location fiir Inre Hochzeit in Ettlingen. Mit einem Catering
aus der Sternekiiche von Ralph Knebel wird die Hochzeit in den histo-
rischen Sélen des Schlosses unvergesslich. Ubrigens ist das Ettlinger
Schloss AuBenstelle des Ettlinger Standesamtes.

WIR TREFFEN UNS IM ERBPRINZ.

HelRateN Im eRBPRINZ

Uberlassen Sie am schénsten Tag lhres Lebens nichts dem
Zufall. Unser Veranstaltungsverkaufsteam steht lhnen fir lhre
Planung unter der 07243-322999 jederzeit zur Verfiigung.

attraktive

Hochzeits-
pauschalen

N (A
Hotel rRestaURaNt spa

ERBPRINZ

tageN UND ferern

Hotel Erbprinz - RheinstraBe 1- 76275 Ettlingen
Tel.: 07243-3220 - www.erbprinz.de
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Fir erste unverbindliche Informationen nehmen Sie gerne mit dem
Veranstaltungsteam unter der Telefonnummer (0 72 43) 322 999
oder per eMail unter tagungen@erbprinz.de Kontakt auf.

Sie mochten einmal unsere Moglichkeiten und Raumlichkeiten im Erb-
prinz vor Ort entdecken? Vereinbaren Sie gerne einen Besichtigungs-
termin mit den Mitarbeitern vor Ort.

B Hotel-Restaurant Erbprinz

RheinstraBe 1, 76275 Ettlingen

Telefon (0 72 43) 322 - 0, Telefax (0 72 43) 322 - 322
eMail: reservierung@erbprinz.de, www.erbprinz.de
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SCHWARZWALD
PANORAMA:

Kraftplatz liber
dem Alltag

Ankommen, wo der Moment eine andere Qua-
litat hat. Spiiren Sie die Energie an einem
ganz besonderen Kraftort und genieBen Sie
dabei alle Vorziige des SCHWARZWALD
PANORAMA, bei denen sich Okologie mit Ge-
nuss, Ratio mit Herz, Gesundheit mit Lebens-
freude, Kompetenz mit Wertschatzung und
Urkrafte mit der Weltmarke Schwarzwald zu
einem Ganzen verbinden. All jene, die Le-
bensqualitat und Gesundheit auf hohem
Niveau vertiefen wollen, entdecken im
SCHWARZWALD PANORAMA ihre Quelle, um
innere Balance und Ruhe zu finden.

Als  Qualitatsgastgeber  ,Wanderbares
Deutschland” ausgezeichnet, gehen zahlrei-
che Wanderwege direkt vor der Haustiir des
Hotels los. Lassen Sie lhren Gedanken freien
Lauf bei herrlichem Panoramablick direkt
vom 850 gm groBen SPA-Bereich mit Mine-
ral-Thermalschwimmbad, Sauna oder auf
den Panorama-Liegeterrassen. Verwohnen
Sie sich mit tiefenwirksamen Massagen und
ausgleichenden Anwendungen mit Produkten
von Dr. Hauschka und Pharmos Natur. Ent-
spannen und Wohlfiihlen geht im SCHWARZ-
WALD PANORAMA weit iiber den herkommli-
chen Wellness-Begriff hinaus: ,Selfness” —
der achtsame Umgang mit sich selbst und
das pro-aktive Handeln hin zu einem bewuss-
ten Lebensstil inklusive Yoga, TCM und Fas-
tenkuren.

DIE BESTEN LOCATIONS DER REGION

Dazu gehort auch nachhaltiges Handeln, das
zu annahernd 100 % in der Wertschopfungs-
kette verankert ist. Von A — wie Achtsamkeits-
kurse fiir Mitarbeiter, (iber B — wie Bio, als
Partner von Bioland, mit Goldstatus, werden
mindestens 90 % aller Speisen und Getranke
in zertifizierter Bio-Qualitat serviert, iiber C —
wie Climate, zusammen mit ClimatePartner
werden jahrlich die gesamten Umweltauswir-
kungen erhoben und analysiert, mit dem Ziel
der groBtmaoglichen CO2 Reduzierung sowie
zum Ausgleich der nichtvermeidbaren Reste-
missionen, bis Z — wie Zero-Waste Manage-
ment.

Seit Anfang 2020 gibt es nun auch ein klima-
neutrales Arrangement — die ,Green Days".
Ob Green Wedding, Green Meeting oder
Green Days —da sind Sie im SCHWARZWALD

PANORAMA GREENTrichtig!
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A SCHWARZWALD
' PANORAMA

w‘ Hotel.Campus.Selfness
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BAD HERRENALB

OSTERBRUNCH

im Restaurant La Vie, inkl. Aperitif,
Hausflhrung und musikalische Begleit
12.04. & 13.04.2020, 11.30 bis 14 Uht

pro Person 44 €

OSTERSONNTAGSDINNER

4-Gang Menu inkl. Aperitif im Restaurant La Vie
Ostersonntag, 12.04.2020, 18 Uhr \

pro Person 59 €
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B SCHWARZWALD PANORAMA
Rehteichweg 22

76332 Bad Herrenalb

Telefon (0 70 83) 9270

Telefax (0 70 83) 927-555

eMail: info@schwarzwald-panorama.com
www.schwarzwald-panorama.com
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Tipp: Auch als Arrangement ,Osterzeit” buchbar.

Rehteichweg 22 . 76332 Bad Herrenalb
Telefon +49 7083 927-0

www.schwarzwald-panorama.com
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http://www.schwarzwald-panorama.com

Das familiengefiihrte 4****S Wellnesshotel Berlins KroneLamm befindet sich im idyl-

lischen Naturpark Nordschwarzwald. Die 63 Zimmer und Suiten verteilen sich auf zwei

Gebaude: dem Stammhaus ,Hotel Krone“ und dem Haupthaus ,Hotel Lamm*. Die Re-

zeption, das konigSPA, unser Friihstiicksbuffet, das Abendessen im Rahmen der Ver-

wohnkulinarik und die gemiitliche Hotelbar ,BerlinerPlatz* befinden sich im Hotel Lamm.

Zur puren Erholung ist der gesamte Wellnessbereich den erwachsenen Gésten ab

14 Jahren vorbehalten. Innen- und ganzjahrig beheizter AuBenpool, vier Saunen, ein

Dampfbad, Solekammer, verschiedenste Ruheraume auf 1600 m2, Massagen und kos-

metischen Anwendungen durch bestens ausgebildete Masseure und Kosmetikerinnen

sorgen fiir pure Entspannung. Die einzigartige Hochsitzsauna auf

9 m Hohe garantiert eine tolle Aussicht iiber die Tannenspitzen hinweg. Ein ausgebil-

deter Fitnesstrainer kiimmert sich im modern ausgestatteten Fitnessraum ganz indivi-
. . Z duell um die

sportlichen ; ‘ “ e

Bediirfnisse der Gaste und steht beratend und motivierend zur Seite. Ausgezeichnete

Wanderwege fiihren Sie direkt vom Hotel aus in die wunderbare Natur.

Mit drei Restaurants bietet das Hotel dreifach einzigartigen Gaumenschmaus auf hochs-

tem Niveau. Vom schwabisch-rustikalen Wanderheim Zavelstein tiber regionale Spezia-

litaten und Wellness-Vitalkiiche im Naturparkrestaurant Lamm bis hin zum Gourmetres-

taurant Berlins Krone ist fiir alle Geschméacker etwas dabei. Ihren Rundum-Verwohn-Tag

konnen Sie in der zweistdckigen Bar & Lounge ,Berliner Platz“ ausklingen lassen.

Lassen Sie sich im Gourmetrestaurant Berlins Krone von Gastgeber Franz Berlin in neue

Welten des Geschmacks und der Gaumenfreuden entfiihren. Ausgeze|chnet mit einem

Michelin- = g

Stern und 16

Punkten im

Gault & Millau

Servieren wir

lhnen héchste

Geniisse und

2 3 : eine kreative

Kiiche, d|e Gourmetherzen hoherschlagen Iasst Ob saisonal, kreativ oder vegetarisch,

fir jeden Geschmack steht das richtige Menii zur Verfligung. GenieBen Sie dazu die

feinen Weinempfehlungen von Sommelier Michael Kolb.

Berlins KroneLamm Hotelbetrieb GmbH

Marktplatz 1-3

75385 Bad Teinach-Zavelstein

Telefon (0 70 53) 92 94-0

eMail: info@berlins-hotel.de

www.berlins-hotel.de

HIER FUHLE
ICH MICH WOHL

Berlins KroneLamm D-75385 Bad Teinach-Zavelstein
- Hotelbetrieb GmbH | Familie Berlin -~ kronelamm@berlins-hotel.de
. Markiplaiz 1-3 | Tel. 07053-9294-0  www.berlins-hotel.de
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Foto: Nordic-Center Notschrei

6. Notschreilauf am 1. Marz in der Bergwelt Todtnau

Der Konig der Loipen wird beim Notschreilauf am Sonntag, 1. Marz 2020 in der Bergwelt Todtnau ermittelt. Im Nordic-Center Notschrei haben ambitionierte
Langlaufer wie auch Freizeitsportler die Moglichkeit, sich mit Gleichgesinnten unter Wettkampfbedingungen zu messen. Sowohl in der klassischen als auch
in der Skating-Technik stehen jeweils Strecken {iber 12 oder 20 km zur Auswahl. Jeder Teilnehmer kann seine Laufdistanz, die Technik, die Startzeit und das
Tempo selbst bestimmen. Die ersten Laufer gehen um 9.30 Uhr auf die Strecke, um 13 Uhr erfolgt die Siegerehrung. Fiir Kinder ist als Schnupperangebot
im Stadion am Nordic-Center von 10 bis 13 Uhr der DSV Skitty World Nordic Parcours gedffnet. Mehr Infos: www.notschrei-lauf.de

Hotel Restaurant

Familie Andreas Balter Tel. +49 (0) 7802 /92 52-0
Bellensteinstrale 9
D-77704 Oberkirch
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Theater im Kurhaus:

»4000 Tage“ am 2. Marz in Titisee

Was geschieht mit einem Menschen, dem ein GroBteil
seiner Biografie abhanden gekommen ist? Diese und
andere brisante Fragen zum Thema Amnesie stellt der
britische Autor Peter Quilter in dem Komddien-
Kammerspiel ,4000 Tage"“, das am Montag, 2. Marz
2020, um 20 Uhr im Kurhaus in Titisee zu sehen ist.
Das Stiick handelt von Michael, der nach drei Wochen
aus dem Koma erwacht und alle Erinnerungen an genau
jene 4000 Tage verloren hat, in denen er mit seinem
Lebensgefahrten Paul zusammengelebt und sich von
seiner Mutter entfernt hat. Der Komodienspezialist Peter
Quilter geht in seiner Geschichte, die von Liebe,
Vorurteilen und der Suche nach der Wahrheit handelt,
niemals todernst vor, sondern erzahlt sie mit viel
trockenem Humor.

Tickets gibt es in allen Tourist-Informationen der
Hochschwarzwald Tourismus GmbH, den
Geschaftsstellen der Badischen Zeitung, unter Telefon
(0 76 52) 1206-8125 und www.reservix.de

KuTipp-Reihe:

3. Loffinger Lachnacht am 14. Marz in Loffingen
Ernste gesellschaftliche Themen, humoristisch
aufbereitet — das verspricht das Programm bei der

3. Loffinger Lachnacht am Samstag, 14. Marz 2020 mit
flinf namhaften Kiinstlern. In der Festhalle in Loffingen filhrt ab 20 Uhr der Hamburger Autor,

Foto: Dietrich Dettmahn

Regisseur und Comedian Ole Lehmann durch den Abend. Er begriiBt unter anderem den Komiker .ﬂ’

Holger Miiller alias Ausbilder Schmidt, der es sich zur Aufgabe gemacht hat, das Luschen-Virus \.’/

zu bekampfen. Kabarettistin Patrizia Moresco erhebt sich gegen den neuen Zeitgeist, nach dem wellness-Hotel
Selbstverwirklichung keine Option mehr ist, sondern Pflicht.

MitreiBendes Musik-Flegel-Entertainment zwischen Comedysongs, Liedermacherei und Post- -IA N E
Romantik bietet Autor und Liedermacher Roger Stein (Bild unten), wahrend Christoph Briiske mit :
kabarettistischen Mitteln versucht, eine starke Stimme gegen das Abstumpfen zu sein. — g
Tickets gibt es im Vorverkauf bei allen Tourist-Informationen der Hochschwarzwald Tourismus

GmbH, unter Telefon (0 76 52) 1206-8125 und www.reservix.de sowie an der Abendkasse. Himmlische Nachte

am Nationalpark

Unser ,,Schnupperangebot‘‘:

4 Nichte (So-Do, ausgenommen Feiertage)
ab EUR 408.- p.P.

4 Ubernachtungen im Einzel-oder Doppelzimmer
Ein BegriiBungsgetriank

Das groBe Friihstiicksbuffet mit Erlebniskochbereich
Eine Suppe mittags (auBer am Sonntag)

Die Verwohn-Halbpension
(5-Gang-Wahlmentis, 1x Grillabend)

Der Eintritt in den Schwarzwilder Wellness-
bereich mit einzigartiger Baumhaus-Sauna!

Flauschiger Bademantel mietfrei

+
SN X S~

Die Teilnahme an unserem Rahmenprogramm

Kostenlos:
Die Schwarzwald Plus Karte fiir 80 Aktivititen
in der Region

Wellnesshotel Tanne - J6rg Mohrle, e.K.
Tonbachstr. 243 - 72270 Baiersbronn
Telefon 07442/833-0 - www.hotel-tanne.de
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https://hotel-tanne.de

